KLIENT:INNEN
VERSAMMLUNG

Liebe Klient:innen,

am 22, Juli findet im Rahmen
des Offenen Treffs ab 15:00 Uhr eine
Klient:innen-Versammlung statt.

Diese Versammlung mochten wir
gern fiir den gegenseitigen
Austausch nutzen und zur

Klient:innensprecher:innen Wahl.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team St. Georg

KINO-GRUPPE

Treffpunkt: 10.30 Uhr Eingang
Rostocker Str. 7 oder 10.40 Uhr
Savoy - Kino
Eigenbeteiligung: 2 €
Anmeldung tiber die Bezugs-
Betreuung oder Frau Mentz

04. Juli 2025
»Ich will alles. Hildegard Knef”
103 Minuten | Deutschland 2024

“Ich will alles” zeigt in Form einer
filmischen Autobiographie das Bild
einer hochbegabten, ehrgeizigen,

lakonisch-scharfsinnigen Frau, die der

Welt vorfiihrte, wie man Ruhm
und Niederlagen {tiberlebt.

16. Juli 2025
~Ice aged”
114 Minuten Deutschland 2025
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J.-W.-Rautenberg-
Gesellschaft e.V.
Team St. Georg
Rostocker Strafle 7
20099 Hamburg
Tel. 28095 39-0
www.jwrg.de

jwrg


http://www.jwrg.de/

GRUPPENANGEBOTE

MONTAGS
Friihstiicksgruppe 09:30 - 11:00 Uhr
/ 14. & 28.07.

Yoga von YOGAHILFT

o o o
bt YOGAHILF
LRZBEY  Factrorin tor Sazinle Arbeit & Bildung

12:30 - 13:30 Uhr

DIENSTAGS
Offener Treff
15:00 - 17:30 Uhr

MITTWOCHS
Kino-Gruppe 10:30 Uhr Eingang
Rostocker Str. 7 oder 10:40 Uhr
Savoy - Kino/ 2€ EA / 04. & 16.07.
Frauenschwimmen 12:00 Uhr
Eingang Alsterschwimmbhalle /
2€ EA / 23.07.

DONNERSTAG
Offener Treff
13:00 -15:00 Uhr

FREITAGS
Offener Treff
11:00 - 13:00 Uhr

Alle im Flyer enthaltenden Bilder stammen von pixabay.com

SOMMERFEST

Liebe Klientinnen und Klienten,

wir laden Sie herzlich zu unserem
diesjdhrigen Sommerfest ein!

Dieses wird am
Dienstag, den 15.07. von
13:00 Uhr bis 16:00 Uhr
beim Spielehaus im nahegelegenen
Lohmiihlenpark, am Ende der
Rostocker Strafse stattfinden.

Wir freuen uns auf ein nettes
Beisammensein mit Thnen!

Fiir Essen und Trinken ist gesorgt!
Ihr Team St. Georg

Um Anmeldung wird gebeten.

Wassermelonen-Feta-Salat
mit Minze

Zutaten
1 kleine Wassermelone
150 g Feta
4 Stiele Minze

Zutaten fiir das Dressing
1 Limette
1 TL Ahornsirup
Salz und Pfeffer

Fiir das Dressing die Limette

auspressen und den Saft mit

Ahornsirup, Salz und Pfeffer
verriithren.

Die Wassermelone vierteln
und das Fruchtfleisch in
mundgerechte Stiicke schneiden.
Wassermelonenstiicke in eine
Schiissel geben und mit
dem Dressing mischen.

Den Feta zerbroseln & unterheben.
Die Minzblitter von den Stielen
zupfen und den Salat mit
den Bléttern garnieren.



